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MODERNA el 1 f 2

idea genlale 0 nuova mania?

di Giuseppe Carissimi
ha collaborato Flora Casalinuovo

lavorare a suon

In cucina con Mozart Cucinano le aragoste
al ritmo del Doz Giovanni di Mozart. E cosi,

B dalle loro pentole, escono cibi sopraffini. Succede
al ristorante Acanto dell’hotel Pnnmpe di Savoia

di Milano. «Per noi la musica é fondamentale»
conferma Fabrizio Cadei (il secondo da sinistra
nella foto), executive chef di Acanto. «Ci aiuta a
concentrarci, a darci i tempi giusti. E anche idee
nuove per 1 piatti. E poi ai clienti piace: lavoriamo in
un open space, dove chi cena puo vederci all’'opera.
E rimane incantato da questa atmosfera poetica».
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reni dell’'ospedale Niguarda di Milano in sala operatoria | |
ascolta Max Pezzali, «Durante gli interventi accendo
sempre lo stereo» mnve]a‘___,, Sansalone (nella
foto, al centro durante un’ ;-"'--'f'.‘_f) «MnPeﬂahe:
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Tra le pecore con Pavarotti Pregiata e
morbidissima al tatto. E la lana delle pecore Merino
della fattoria australiana Highlander. Il segreto?
Ascoltano Pavarotti dalla mattina alla sera. Loro Piana,
marchio del lusso che produce filati di pregio, si
rifornisce da loro. «Il metodo funziona» dice Pier Luigi
Loro Piana, co-amministratore delegato dell’azienda.

«E 1 risultati si vedono: € gia il secondo anno consecutivo
che la fattoria Highlander vince il premio Record

Bale, quello per la balla di lana piti fine dell’anno».
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